Ingredienser

500 g rodlsk

1 dl attiksprit 12 %

2 dl strésocker

Picklad rodlok - Tareq
Taylors recept

1 Skala rédlgken. Skiva tunt och ldgg den i en vl rengjord burk eller skal

3 dl vatten

med lock.

2 Blanda ittika, socker och kallt vatten. Ror tills allt socker 16st sig. Det gar

snabbast med en stavmixer.

3 Sla lagen dver |6ken och |at std i kylen till ndsta dag. Loken smakar bast

inom en vecka, men héller upp till en manad i kyl.



