Chaokladbisk¥ier c:a 15 st

Botten: 2 dggvitor 15 d1 florsocker 100 ge 0skdl.mald mandel
Smorkrém: 100 g smor 1 d1 florsocker 1 tsk kakao

2 dggular

100 g mork blockchoklad
Vispa vitorma hdrt, ror ner det siktade florsockret, och den
malda mandeln. Klicka ut smeten p& bakplitspapper. Bred ut kXimk
klickarna till c:a 4 ém diameter. Grddda kakorna mitt i ugnen
i 200°, tills de &r ljusbruna. Far kallna péd galler.
Ror smor och socker vitt och pordste. Tillsdtt sedan den siktade
kakaon och sedan en dggula i taget. Ror smorkridmen kraftigt sé a
att den blir luftig. Ldgg en klick smorkrim pd varje mandelkaka

pé& den sida som legat ner mot plédten. Gor en topp p& mitten.
VAND




Std1l kakorna kallt minst 1 timme.
Smdlt blockchokladen i vattenbad och 18t den svalna lite innan
kakorna doppas i den. Stdll dem kallt att stelna.

Kan frysas.




